;Como determinar el porcentaje de alcohol en

cerveza a partir de la medicion en ° plato?
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Principio de operacién

La determinacién de °Platén se realiza midiendo el indice de
refraccién de una solucién. El indice de refraccién es una caracte-
ristica dptica de una sustancia y el nimero de particulas disueltas
en ella. El indice de refraccion se define como la relacién entre la
velocidad de laluz en el espacio vacio y la velocidad de laluzenla
sustancia. Un resultado de esta propiedad es que la luz se “dobla-
rd”, o cambiara de direccién, cuando viaje a través de una sustan-
cia con un indice de refraccién diferente. Esto se llama refraccién.
Al pasar de un material con un indice de refraccién mas alto a uno
mads bajo, hay un dngulo critico en el que un haz de luz entrante ya
no puede refractarse, sino que se reflejard en lainterfaz. El dnqulo
critico se puede utilizar para calcular facilmente el indice de
refraccién seguin la ecuacion

sin (ecriricul) - nZ/ nl

Donde n, es el indice de refraccion del medio de menor densidad,
n, es el indice de refraccién del medio de mayor densidad.

Total de refraccién interna

Refraccion Angulo critico
ei < 9critical 9i = ecritical ei > ecritical

6, = Angulo de incidencia Ny, N, - Indice de refraccién

0, = Angulo de refraccién

En el HI96841, la luz de un LED pasa a través de un prisma en
contacto con la muestra. Un sensor de imagen determina el
angulo criticoenelquelaluz yanoserefractaa través de lamues-
tra. principio de funcionamiento

Determinacién del porcentaje

La escala ° Plato es una forma de cuantificar la concentracion de
azlcares y solidos disueltos en el mosto. Esta medida puede
indicar el contenido potencial de alcohol de |a cerveza terminada.
Para determinar el porcentaje de alcohol que podria tener una
cerveza se convierten lalectura de ° Plato a unidades de Gravedad
Especifica (SG) empleando la siguiente férmula:

S6 = ((° Plato) x 4) + 1000

S6 = Gravedad especifica

%Plato = Léctura de grados plato

Medicion
Una vez medidos los ° Plato y calculados los valores de Gravedad

Especifica al inicio y al final de la fermentacion se puede determi-
nar el porcentaje de alcohol mediante la siguiente férmula:

%Alcohol = (SG inicial — SG final) x 131.25

SG inicial = Gravedad especifica al inicio de la fermentacion

SGfinal = Gravedad especifica al final de la fermentacion

*Siestuviera trabajando a temperaturas distintas de 20°C, enton-
ces deberfa corregir los valores de Gravedad Especifica afiadiendo
orestando, segun se indica, los valores de la siguiente tabla.

Temperatura en °centigrados Correccion
10 -0,001
11 -0,001
12 0,000
13 0,000
14 0,000
15 0,000
16 0
17 0,000
18 +0,000
19 +0,001
20 +0,001
21 +0,001
22 +0,001
23 +0,001
24 +0,002
25 +0,002
26 +0,002
27 +0,002
28 +0,003
29 +0,003
30 +0,003
31 +0,004
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